
Условия питания обучающихся в МАОУ «СОШ №16» 

Организация питания обучающихся и сотрудников в МАОУ «СОШ № 
16» осуществляется в школьной столовой площадью обеденного зала 138,2 м², 
рассчитанной на 125 посадочных мест. 

В состав помещений столовой входят горячий, мясорыбный, 
кондитерский, овощной цеха, кладовые, охлаждаемые и низкотемпературные 
комнаты, бытовые помещения и санузел для персонала пищеблока, моечная 
тары, столовой посуды. 

При столовой установлены умывальники в количестве 6 штук. 
Питание организовано в две смены по графику. 
Кроме того столовая обеспечивает учащихся буфетной продукцией. 

Задачи организации питания обучающихся в школе: 
 Обеспечить обучающихся питанием, соответствующим возрастным 

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии; 
 Гарантировать качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых в питания 

 Проводить профилактическую работу по предупреждению заболеваний, 
связанных с фактором питания;  

 Вести пропаганду принципов здорового, полноценного и 
сбалансированного питания.  
Контроль за работой столовой, качеством готовой продукции, 
соблюдением санитарных норм и правил осуществляют:  

 Бракеражная комиссия; 
 Ответственный за организацию питания в школе; 
 Директор школы; 
 Медицинский работник школы; 
 Заведующий производством.  

Основная документация пищеблока столовой:  
 Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
 Журнал бракеража готовой продукции; 
 Журнал здоровья работников пищеблока;  
 Журнал учета температурного режима холодильного оборудования;  
 Технологические карты; 
 Двухнедельное меню;  
 Сертификаты соответствия на продукты питания.  
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